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CHAMPAGNE SELECTION

/7
? ¢
signature  10dl 75l 10l 75l
Bollicine&Co. Extra Brut 13 78 Ruinart Blanc de Blancs 25 160
Pinot Noir 50% Pinot Meunier 20% Chardonnay 30%
signature
Bollicine&Co. Rosé Réserve 16 90  Veuve Cliquot Rosé 22 140
Pinot Noir 50% Pinot Meunier 20% Chardonnay 30%
Moét & Chandon Impérial Brut 15 98 Veuve Cliquot La Grande Dame 2015 350
Moét & Chandon Impérial Rosé 20 130  KrugGrand Cuvee 395
Moét & Chandon Ice Impérial Rosé 22 140  Dom Perignon Vintage 2013 395
R de Ruinart Brut 20 130  Armand De Brignac Brut Gold 490
2 N
Chateau d’Esclans Cotes de Provence 10 .
Rosé Whispering Angel MOET & CHANDON =
Cloudy Bay Sauvignon Blanc 12
Cloudy Bay Chardonnay 12 20
Cloudy Bay Pinot Noir 12 -
Prosecco Doc Brut IMPERIAL 1869
Lager / Amber Bier 051 Moét & Chandon Impérial, Bitter Grapefruitsaft
und Agavensirup.
GIMLET IMPERIAL

Moét & Chandon Impérial Brut, Holunderblitensirup,
Crodino XL 7 Ingwersirup, Essbare Blumen.
Alkoholfrei
Cipriani Original Bellini 10 ROYAL PALOMA
Prosecco mit Pfirsich Saft Moét & Chandon Impérial Rosé, Pink
Aperol Spritz 19 Grapefruitsaft, Agavensirup.
Aperol, Prosecco, Soda X

signature

Violet Spritz 12 /
Violet Aperitiv, Prosecco, Soda
Chandon Garden Spritz 10 S O F T D R I N KS
Bitter Orange, Spumante Brut
Negroni 15 Stilles Wasser / Mineralwasser 0,75 | 7
Campari, Roter Wermut, Bulldog Gin

Coca Cola Regular / Zero 0,33 | 4,5
Bulldog Tonic 15
Bulldog Gin, Thomas Henry Botanical Tonic Orangina Original / Rouge 0,251 4.5

In Ubereinstimmung mit Reg. EU 1169/11, um Allergene und Tiefkihlkost zu sehen, scannen Sie den QR-Code auf der Rickseite des Menus.

SEAFOOD BAR

FINE DE CLAIRE AUSTERN 3fur15 OSETRA KAVIAR 139
Champagner Mignonette, Frische 6fir30 Traditioneller Full Service auf Eis, Blinis,
Zitrone, Tabasco 9fir45 Perlmuttloffel 30g

RAUCHERLACHS 18 CANTABRICO SARDELLEN 16
Brot, Butter und Zwiebelmarmelade Burrata und Haselnlsse

p SALUMI N

BLACK ANGUS BRESAOLA 18
Eingelegtes Gemise

PROSCIUTTO IBERICO “BELLOTA” 30
Bruschetta mit Tomaten

signature

CULATELLO DI ZIBELLO PDO
Butter und Pan Brioche

19 [talienischer Schinken, Kase und

GEMISCHTE PLATTE FUR 2 28
Eingelegtes Gemuse

ITALIENISCHE EXZELLEN/Z

RISOTTO & PASTA TATAR
signature
GARNELEN-RISOTTO 22 GARNELEN 22
mit Pistazien und Zitrus Fenchel, Orange und Baldrian
signature

TRUFFEL-TAGLIOLINI 28 THUNFISCH 19
mit Frischem Schwarzem Truffel Sojasauce und Ingwer

FASSONA-RIND 19
BOLOGNESE TAGLIOLINI 18 mit Walnissen und Truffel-Honig
Schweinefleisch, Rind und Kalb Ragi Wahlweise mit Frisch Gehobeltem Triffel 10

TRUFFEL

75
Triffel Verkostung in 3 Géngen
Eier | Tagliolini | Tatar vom Rind

SALATE

RAINBOW QUINOA 15
Quinoa, Raucherlachs, Tomaten,

FOCACCIA TITALIANA

BURRATA 12
Zucchini-Creme, Tomaten

Rucola und Avocadocreme und Basilikum

GREAT CAESAR 16
Gemischter Salat, Hahnchen, Black

Angus Bresaola, Parmigiano Reggiano

und Joghurtdressing

PROSCIUTTO CRUDO 15
DI PARMA

Stracciatella, Pesto mit Pistazien
und Rucola

DESSERT KAFFEE

8 Espresso 3
Beeren- Bon Bon Fiordilatte Eis und 3 Tasse Kaffee 4
Kasekuchen Dunkle Schokolade ) c .
. . . o appuccino 5
T L, Pasticceria Cova Milano /&
iramisu f Doppelter Espresso 5
Venere Nera Macarons == 3 Latte Macchiato 55
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PAIRINGS FINGERS
BETTER TOGETHER

BOLLICINE&CO. EXTRA BRUT SALZIGE PROFITTEROLE
& AUSTERN
Parmigiano Reggiano Creme und Schwarzer Truffel
2 Glaser Champagner

Buffalo Mozzarella und Frischer Thunfisch
und 3 Feine De Claire Austern

“Cacio und Pepe” Creme und Knusprige Culatello

BOLLICINE&CO. ROSE RESERVE SALZIGE MACARONS
& CULATELLO

Balsamico-Essig

2 Glaser Champagner

Wildlachs
und ein Teller mit Culatello di Zibello
Foie Gras
.......................................................................... 45 12

MINI-SANDWICHES

SARDELLEN AUS CANTABRICO

CHAMPAGNE COCKTAIL Spirulina Brot, Stracciatella Kase

& MACARONS und Zitruspesto

2 Glaser Champagner Cocktail PROSCIUTTO CRUDO

N Rote Bete Brot, Gorgonzola Kase
und 3 sule Macarons

und Pinke Mayonnaise

BRESAOLA

Kurkumabrot, Orange und Rucola



